
 

 

註：投標廠商應加蓋與投標廠商聲明書相符之印章。 

標  單 

標案名稱：附設私立田心歡喜家園新建計畫工程-廚房設備 

標價總額：新臺幣   佰   拾   萬   仟   佰   拾   元整(請以大寫填妥)       

投 標 廠 商：                  印 

  負責人姓名：                                 印 

       

－－－(虛線以下為開標現場比減價使用，廠商投標勿填寫以下欄位。)－－－ 

開標結果各廠商標價均超過底價時，比照政府採購法第五十三條規定辦理。 
一、最低標當場減價一次後之標價（若在核定底價以下，宣布得標）： 
 

新臺幣                        元整 印 

 

二、全體廠商重新比減價格（若最低標價在核定底價以下，宣布得標）： 

   １、第一次比減價格新臺幣                               元整 印 

   ２、第二次比減價格新臺幣                元整 印 

   ３、第三次比減價格新臺幣                元整 印 

註： 
一、投標廠商對上開工程之契約、投標須知、補充說明書、設計圖說、施工說明書及有

關附件等招標文件，均已完全明瞭接受（另附標單詳細表供估算標價）。 
二、上開報價之有效期至實際決標日止。 
三、標價總額應以零、壹、貳、參、肆、伍、陸、柒、捌、玖、拾、佰、仟、萬、億大

寫數目字填寫（鍵入），並不得使用鉛筆或其他易塗改之書寫工具書寫，否則無效。
若有塗改應在塗改處加蓋與投標廠商聲明書（共同投標者為共同投標協議書）相符
之廠商或負責人印章，否則亦為無效。 

四、已公告預算金額之案件，廠商標價超過預算金額為無效標，不予減價機會。 

 承、督辦開標人員：                   主持開標人員： 

編號： 

(本欄由招標機關於開標時編列與外標封同一號碼) 



序 規格及說明(cm) 單位 單價 金額 備  註

廚房設備(#代表SUS)

1

1.  尺寸： W210*D110*H80/100

2.  手動點火

3.  前排水溝

4.  炒鍋中間配置水龍頭

5.  耐高溫耐火泥磚

6.  檯面使用#304,t= 1.5m/m厚不鏽鋼製作

7.  側面使用#304,t= 1.0m/m不鏽鋼製作

＊需配合進、排水施作(不另給價)

式

2

1.  尺寸：Ｗ75*D67*H165

2.  自動進水

3.  手動點火(瓦斯型)

4.  箱體材質內外使用#304, 厚度t=0.8 m/m 不鏽鋼製作

＊需配合進、排水施作(不另給價)

台

3

1.  尺寸：W62*D70*H80/97

2.  檯面使用#304厚度t= 1.0 m/m 不鏽鋼製作

3.  下層板使用#304厚度t= 0.8 m/m

式

4

1.  尺寸： W65*D70*H70/100

2.  檯面使用#304厚度t= 1.2 m/m 不鏽鋼製作

3.  下板車檯面使用#304厚度t= 1.0 m/m 不鏽鋼製作，附

四只活動輪

台

5
1.     瓦斯型

2.     50 人份 台

6

1.  尺寸：W60*D70*H42/83

2.  檯面使用#304厚度t= 0.8 m/m 不鏽鋼 台

7
1.  洗碗槽前置沖洗器

＊需配合進、排水施作(不另給價)
台

8

1.  尺寸： W180以上*D75*H85/100

2.  下連桿

3.  配置廚餘開孔

4.  混合水龍頭*2

5.  雙口水槽（槽體深為 30cm）

6.  檯面使用#304厚度t= 1.2 m/m 不鏽鋼製作

7.  槽體邊緣設置溝槽防止水溢出及便利於碗籃滑移不

掉落

＊需配合進、排水施作(不另給價)

台

9

1.  電熱式加熱，電壓： 220V

2.  尺寸：W150*D75*H180

3.  櫃體外層使用#304厚度t= 1.2m/m 厚不鏽鋼製作，內

層使用#304厚度t= 0.8 m/m 不鏽鋼製作，中間填充

50mm厚玻璃纖維絲棉絕緣保溫

4.  門片使用#304厚度t= 1.0 m/m 不鏽鋼製作，中間填充

30mm  厚玻璃纖維絲棉絕緣保溫

5.  層架用不鏽鋼圓管制作，共計四層

6.  櫃底使用 40*40*3mm  補強

7.  櫃頂裝置 1/8HP 風扇循環熱器

8.  正面裝置電源、電壓 表、電流表、指示燈及漏電斷

路器

9.  腳架使用 1.5 mm 厚不鏽鋼管，附高低調整腳

座

10

1.  電壓：220V

2.  尺寸：W120*D80*H205

3.  風冷式自動除霜

4.  材質內外皆為#304 不鏽鋼製作

＊需配合排水施作(不另給價)

台

財團法人蘭智社會福利基金會

附設私立田心歡喜家園新建計畫工程--廚房設備空白詳細表

品  名 圖  片 數量

2.2 尺雙口爐灶 1

飯鍋置台下拖板車 2

50 人飯鍋 2

訂製不鏽鋼雙門蒸箱 1

單口快速爐 1

訂製不鏽鋼三槽洗碗

槽
1

餐具消毒櫃 1

平口(單口)湯爐 1

噴槍沖洗器 1

四門半凍藏冰箱 3



11

1. 尺寸：W95*D60*H165

2. 上兩層平板，使用#304厚度t=1.0 m/m 不鏽鋼製作

3. 下兩層棚架，使用#304厚度t=1.0 m/m 不鏽鋼製作
台

12

1.  W120*D60*H85/100

2.  左水槽-A,B（槽體深 30cm）

3.  混合水龍頭一只

4.  檯面使用#304厚度t=1.2 m/m 不鏽鋼製作

5.  下層板使用#304厚度t=1.0 m/m不鏽鋼製作

＊需配合進、排水施作(不另給價)

台

13

1.  尺寸：W150*D40

2.  層板使用#304厚度t= 1.0 m/m 不鏽鋼製作 座

14

1.  尺寸：W150*D60*H85

2.  左水槽（槽體深 30cm）

3.  混合水龍頭一只

4.  檯面使用#304厚度t= 1.2 m/m 不鏽鋼製作

5.  下層板使用#304厚度t= 1.0 m/m不鏽鋼製作

＊需配合進、排水施作(不另給價)

台

15

1.  尺寸：W150*D60*H85

2.  檯面使用#304厚度t= 1.2 m/m 不鏽鋼製作

3.  下層板使用#304厚度t= 1.0 m/m不鏽鋼製作
台

16

1.  尺寸：W120*D40

2.  層板使用#304厚度t= 1.0 m/m 不鏽鋼製作 座

17

1.  尺寸：W120*D60*H85

2.  檯面使用#304厚度t= 1.2 m/m 不鏽鋼製作

3.  下層板使用#304厚度t= 1.0 m/m不鏽鋼製作
台

18

1.  尺寸：W70*D60*H80(方管式移動餐車)

2.  上下層間距 H35(置物檯面低於邊溝)

3.  附四只活動輪（帶剎車萬向輪,2輪煞車）

4.  檯面層板使用#304厚度t= 1.2m/m不鏽鋼製作

5.  下層板層板使用#304厚度t= 1.0m/m不鏽鋼製作

6.  圖面供參考

台

19

1.  尺寸：W90*D60*H95(方管式移動餐車)

2.  上下層間距 H35(置物檯面低於邊溝)

3.  附四只活動輪（帶剎車萬向輪,2輪煞車）

4.  檯面層板使用#304厚度t= 1.2m/m 不鏽鋼製作

5.  下層板層板使用#304厚度t= 1.0m/m 不鏽鋼製作

6.  圖面供參考

台

抽補風系統(需配置適當之電氣(源)配線設備)

20

1.  尺寸：W220*D120*H125

2.  使用#304厚度t= 1.0m/m 不鏽鋼製作

3.  需配合風管進出

＊需配合進、排水施作(不另給價)

台

21
1.  電壓：220V

2.  馬力：7.5HP~10HP(應依機種需求配置) 台

22 1.  配置於風車馬達使其降低共震產生異音 座

23 (依機台需求設置)責任施工 式

24

1.  彎頭

2.  升降變頭

3.  大小頭

4.  前後靜音棉
M

25 1.    不銹鋼材質 式

26 責任施工(含工料運雜費在內) 式

27

1.  自動切替系統

2.  警報遮斷閥阻

3.  瓦斯管線配置(含洗孔,防火填塞)

式

28

1.  #304 ，尺寸：W200*D50*H200

2.  需事先提送設計施工圖供業主審核

3.  主管採不銹鋼方管

座

訂製不鏽鋼水槽工

作台(A)(B)
W-120 2

雙層桌上架(A) W-150 1

訂製不鏽鋼四層層

架
2

雙層桌上架(B) W-120 1

訂製不鏽鋼三層工

作台(B-1,B-2)
W-120 2

訂製不鏽鋼水槽工作

台( C )
W-150 1

訂製不鏽鋼三層工作

台(A-3)(C4)
W-150 2

不鏽鋼水洗機 1

直截式風車

（抽風） 1

訂製不鏽鋼雙層菜車 1

訂製不鏽鋼三層餐

車（含防塵蓋）
2

（抽風）鍍鋅風管 25

出風口防蟲網 1

風車避震裝置 4

風口帆布接頭 1

五金材料及安

裝工資

包含1~34以上全

部設備
1

瓦斯配管 1

訂製不鏽鋼

瓦斯鐵籠 1



29

發包圖說僅供參考,投標者須配合原主體工程已施工配

電系統(如圖示)，自行設計廚房專用配電盤(或利用原

有電盤重新配置),並符合台電公司規定及使照消防要求

(責任施工)重新拉線配置，並繪製施工圖送業主核定後

施作。

式

以上設備均為新品,安裝前應提送廠牌型錄或產品照片

送審,驗收前應提供產品出廠證明，並協助業主申請並

完成所需工安檢查(費用包含於總價內不另給價)。

39

40

1.包含完成本採購案一切必須費用在內

2.本採購包含設備及施工費用在內

3.施工費用包含必要之機具及運送小搬運在內

配置廚房專用配電系
統(盤)

含工料 1

1~29合計直接設備費

營業稅 直接設備費
*5%

投標廠商用印

(公司章及負責人章)：

總計新台幣:        佰       拾      萬      仟      佰       拾      元整

採購案說明 ：本採購案屬總價承包責任施工,設備均保固2年,驗收合格後應開立保固切結書及3%銀行商業本票保固金。

1.以上總價包含完成本採購案一切必須費用在內 ,不得藉故要求加價 。

2.本採購包含圖說全部設備及施工費用在內，圖說如有疑問投標前應以書面要求釋疑，訂約後以業主解釋為準。

3.配合主體工程施工進度依業主指示期限內進場施作，未於期限內進場施作依合約規定罰款。

4.配合其他工程須於業主要求期限內(預定114年12月15日前)完成，投標前應仔細考量得標者(後)不得異議。

5.協助業主申請並完成所需工安檢查(費用包含於總價內不另給價)

包商利雜及保險費
直接設備費

約6%

合      計




